




FORMULE DU MIDI

- Rouleaux de printemps 
(Galette de riz, salade, carottes, menthe, soja, vermicelle et poulet) 
- Nems au porc ou au poulet
- Salade HOIAN 
(Petite salade de batavia, poulet et crevettes émincés, 
carottes, menthe, soja, cacahuètes et oignons frits)
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- PHỞ BÒ
(Bouillon de boeuf et épices du Vietnam, vermicelle de riz)
- PHỞ GÀ
(Bouillon de poulet et épices du Vietnam, vermicelle de riz)
- BÒ BÚN
(Boeuf sauté, nems, batavia, vermicelle, concombre, soja, 
carottes, menthe, oignons frits) 
- BÚN NEM GÀ
(Poulet sauté, nems, batavia, vermicelle, concombre, 
soja, carottes, menthe, oignons frits)

I. Entrée
- 1 Nem
- 1 Rouleau de printemps
II. Plat
- Mini Bò Bún
- Mini Phở
- Beignets de calamar et riz blanc
III. Dessert
- Nougat
- Glace 1 boule

Servie uniquement du Mardi au Vendredi hors jours fériés
Entrée + plat + dessert ………….......................................
Entrée + plat ou Plat + dessert…………............................

19.50 €
17.50 €
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-  Nougat Vietnamien
- Chè Vietnam
- Café glacé à la vietnamienne

Entrée + Plat + Boisson ou Plat + Dessert + Boisson..............12.50

MENU ENFANT (jusqu'à 10 ans)

€
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ACCOMPAGNEMENTS

- Nems au porc ou au poulet 
- Rouleaux de printemps 
- Soupe raviolis crevettes
- Salade HOIAN

carottes, menthe, soja, cacahuètes et oignons frits)
- Bánh cuốn
(Crêpe de riz à la vapeur, poitrine de porc hachée, ciboulette, 
champignons noirs, pâté vietnamien)
- Bánh xèo
(Crêpe croustil lante, crevettes, soja)
- Assiette de dégustation
(2 nems, 2 raviolis, 1 beignet calamar, 1 samoussa, 1 petit bol salade Hoian) 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50€
.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50€
.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50€

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6.50€
 

 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.50€

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.50€

- PHỞ BÒ
(Bouillon de boeuf et épices du Vietnam, vermicelle de riz)
- PHỞ GÀ
(Bouillon de poulet et épices du Vietnam, vermicelle de riz)
- BÒ BÚN
(Boeuf sauté, nems, batavia, vermicelle, concombre, soja, 
carottes, menthe, 

- BÚN NEM TÔM
(Crevettes sautées, nems, batavia, vermicelles, concombre, 
soja, carottes, menthe, oignons frits)
- Porc au caramel

- Poulet au curry 
- Poulet sauté à la citronelle 

- Boeuf sauté au basilic 

- Nouilles croustillantes du chef 

- Marmite maison: riz + lamelles de poulet au gingembre

- Fruits de mer à la plancha 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.50€

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14.50€

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14.50€

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.50€

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14.50€

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14.50€
.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14.50€

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.50€

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17.50€

.. . . .15.50€

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17.50€

oignons frits)

- Boeuf LUC LAC  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.50€
- Crevettes à la plancha . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.50€

(Petite salade de batavia, poulet et crevettes émincés, 

-  Riz blanc parfumé
- Riz saut  é    +     1  € 
- Nouilles sauté  e   s    +    1€

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.50€

- BÚN NEM GÀ
(Poulet sauté, nems, batavia, vermicelle, concombre, 
soja, carottes, menthe, oignons frits)

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14.50€

- Porc impérial . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14.50€

- Boeuf  aux oignons . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.50€

- Nouilles  sautées (boeuf ou poulet) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14.50€
- Nouilles  sautées crevettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.50€

- Nouilles  sautées aux légumes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13.50€



Le «Cao Lau» est un plat vietnamien de nouilles de riz 
avec du porc rôti, des légumes frais et une sauce salée à 
base de bouillon de porc et de sauce soja. Ce qui le rend 
unique est la façon dont les nouilles sont préparées dans 
de l'eau douce avec de la cendre de bois. Le plat est savoureux 
et satisfaisant avec une combinaison de saveurs et de textures.

Le « Mi Quang » est un plat de nouilles de riz épaisses originaire
de la province de Quang Nam, dans le centre du Vietnam.
Il est mélangé avec des légumes frais, de la viande de porc,
des creve�es,œufs de caille et est garni d’une sauce épaisse
à base de pâte de creve�es, de lait de coco, d’ail et
de citron vert. C’est un plat populaire pour les fêtes et les 
occasions spéciales dans la région et dans tout le Vietnam.
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- Chè Vietnam
- Perles de coco
- Nougat Vietnamien
- Mangue fraiche

...........................................................................................5.50€
..........................................................................................5.50€

.............................................................................5.50€
.....................................................................................6.50€

- Beignets de banane .............................................................................5.50€
- Beignets de banane �ambés au saké .............................................7.50€

..........................................................................................5.50€

CAO LẦU ..........................16.50€

MÌ QUẢNG ........................16.50€

SPÉCIALITÉS de HOIAN

-           Glace 2 boules



COCKTAILS SANS ALCOOL 5€
IPANEMA OCEAN BLUE PINA COCO

COCKTAILS AVEC ALCOOL 6€

BAHAMAS
SUN

PURPLE VIRGIN MOJITO

SWIMMING POOL PINA COLADA SEX ON 
THE BEACH

ZOMBIE CALOR MOJITO

- JE VAIS À RIO DE JANEIRO -

Fraiche émulsion de jus d’ananas
aux saveurs de framboise, fraise 

et cassis

LES PIEDS DANS L’EAU

Subtil mélange au jus d’ananas
aux saveurs mangue, noix de

coco, gingembre, citron et orange

- THE FAMOUS BLEND -

Délicieux mélange pétillant aux
saveurs de mure,

violette, fraise, framboise et une
touche de citron

- LA SALSA DE LA HAVANE -

Eau pétillante, citron vert
pressé, menthe fraiche et sucre

- SOUS LE SOLEIL DES TROPIQUES -

Délice exotique au jus d’ananas,
crème et saveur noix de coco

- SABLE FIN, EAU TORQUOISE -

Savoureux mélange au jus d’orange et
aux parfums mangue, passion, pêche 

blanche et kiwi

- COCO PARA LOS LOCOS -

Rhum, jus d’ananas, 
crème, saveur noix de coco

- SEA, SEX AND SUN! -

Vodka, mangue, fruit de la passion
et pêche avec une touche de jus

d’orange et jus d’ananas

- AU BORD DE LA PISCINE -

Rhum, Vodka, jus d’ananas,
crème, saveurs noix de coco et

curacao

- C’EST HOT HOT HOT! -

Rhum, framboise, cerise
griotte, cassis, jus d’ananas et

citron

- FROM CUBA WITH LOVE -

Rhum, citron vert pressé, 
menthe fraiche, 

eau pétillante, sucre

- ORANGE IS THE NEW BLACK -

Rhum, mangue, fruit de la
passion, abricot et jus d’ananas
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S - Saigon (Vietnam) 33cl 

- Asahi (Japon) 33cl 
- Tsingtao (Chine) 33cl 

- Evian / S.pellegrino (1L) 
- Evian / S.pellegrino (50cl) 
- Coca – Cola, Coca – Cola Zézo 
- Ice tea 

- Jus noix de coco, jus litchi
- Jus fruits (orange, ananas, mangue) 

- Thé au jasmin
- Thé vert 
- Thé menthe

- Expresso 
- Double expresso 
- Café au lait glacé à la Vietnamienne

.........................................................................5.50€
................................................................................5.50€

..........................................................................5.50€

......................................................................4.50€
...................................................................3.50€

.........................................................3.50€
..........................................................................................3.50€

.................................................................4.50€
...............................................3.50€

.........................................................................................2.50€
....................................................................................................2.50€

.............................................................................................2.50€

...................................................................................................2.00€
...................................................................................3.50€

..............................................6.50€
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- Whisky JB 
- Kir 
- Martini 

....................................................................................................5.00€
...............................................................................................................4.50€

.......................................................................................................4.50€

- Lait de soja .............................................................................................4.50€
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37.5cl ........75cl

VINS EN PICHET....................................12cl.................25cl...........50cl

-           Rouge, Rosé, Blanc................................. 3.5€..................4.5€............6.5€

- Côtes de Rhône...................................................................
- Saumur Champigny...........................................................
- Saint - Emilion....................................................................

- Côtes de Provence.............................................................
- Tavel......................................................................................

- Muscadet Sevre et Maine................................................
- Sancerre Blanc...................................................................

.......13.5€

.......15.5€

.......21.5€

.

......14.5€
.......19.5€

.......13.5€
...........22€

8.5€
9.5€

12.5€

9.5€
11.5€

8.5€
14.5€

LES VINS......................................................................

Merci beaucou
p!

à la procha
ine
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